
北京天立张口面餐饮管理有限公司

北京天立张口面餐饮管理有限公司是一家拥有食品生产经营专业管理运作团队、

集特色性、地方性、发酵性＂水土＂成品和半成品研发复制、现场制售、餐饮服

务、餐饮配送为一体的高端品质餐饮服务公司。

公司始终坚持以“营养、保健、味道、卫生、安全、环保”为宗旨的生产经

营理念，全力打造具有地方特色纯正的成品、半成品品牌企业。 公司坚持“质

量、成本、创新、安全”的企业管理理念，严格产品质量，严控质优成本，突出

创新思维，强化安全生产意识。

当前人们正处在世纪疫情管控和国际国内历史转折之变局的特殊时期，大众的

生活习惯和消费方式也将随之发生极大的变革性改变，人们对食品、食材包括进

食方式都会发生不同程度的被改性消费，为此，“张口面”摒弃传统的食品生产

加工工艺、落后的设备和从业者固执己见的生产经营理念，从原辅材料组织、包

装材质及造型选择、生产工艺及指标、设备智能制造、运输物流等各环节充分考

虑防疫防控、劳务成本、标准化可复制生产、特色家常、卫生环保、有味、有趣、

有面等因素出发，生产加工面向家庭成员提供食用方便、正宗、放心、待客、有

趣的传统食品；面向堂食店及实体经营店供应降低劳务成本、便于简单制作，减

少特色保障成本的成品或半成品；面向工矿企业提供安全、稳定、保障体系完善、

便于加强食品安全管理的工厂化产品。

公司拥有实力雄厚技术过硬的研发团队，常年与食品专家、大学教授、专业水

处理机构和食品检测机构合作，通过传统技艺、科学检验相结合，从全国优化最

佳产地选用生产所需原辅材料、采用先进的水处理设备和配兑方法获得不同用途

的优质生产用水。使用智能化、自动化生产设备，环境优良的生产办公场所，正

规的准军事化的管理制度，确保高端品质成为“无次瘾品”。

##公司于 2015 年在北京海淀区成立，主要生产基地在河北省大厂回族自治县夏

垫镇，生产加工点涉足全国。公司现已具备生产鲜湿面、干面，腊肉和泡菜面臊

子，高端馒头、包子，植物鲜品调料，地方古法肉制品等六大类多个系列产品经

营能力，年生产能力可达 5000 万元以上。

现诚邀社会各界，企业、个人、团体合伙加入，进行资金、技术、管理、市

场推广等多形式全方位的合作，共谋后疫时代的发展壮大。


